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 ها و اختصارهافهرست علامت
 علامت معادل انگلیسی معادل فارسی

 Frequency of vibration ϑ فرکانس ارتعاش

 Force constant K بت نیروثا

 Sphericity φ ضریب کرویت

 Speed of light C سرعت نور

 Principal quantum number n عدد اصلی کوانتوم

 Energy E انرژی

 Planks constant h ثابت پلانک

 Nucleous mass from atom 1 and 2 respectively m1, m2 2و1های جرم اتمی اتم

 Concentration of test solute Cx شوندهغلظت ماده حل 

 Molar absorptivity of test solute e قدرت جذب مولی ماده حل شونده

 Path length traveled by the light L مسافت طی شده توسط نور

 Row reflectance image I0 بازتابش تصویر اولیه

 Relative reflectance I بازتابش نسبی

 Dark reference D کجریان تاری

 White reference W مرجع سفید تصویر

 Length L طول دانه

 Width W عرض دانه

 Thickness T ضخامت دانه

 Geometric mean diameter Dg قطر متوسط هندسی

 Surface area S مساحت سطح

 Absorption Abs میزان جذب

 Standard Normal Variate SNV نرمال استانداردمتغیر تبدیل 

 Artificial Neural Network ANN های عصبی معمولیشبکه

 Fourier Transform FT تبدیل فوریه

 Number of predictions pn های پیش بینیتعداد نمونه

 Number of observations cn های کالیبراسیونتعداد نمونه

 Partial Least Squares PLS های دوم جزئیکمترین توان

 Correlation coefficient r همبستگی ضریب

 Root Mean Square Error for Prediction RMSEP پیشگویی خطای دوم های توان میانگین ریشه

 خطای دوم های توان میانگین ریشه

  اعتبارسنجی متقابل

Root Mean Square Error for Cross Validation  RMSECV 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               7 / 7

http://www.tcpdf.org

