
 

 چکیده

شود. ای فراوان، معمولا دور ريخته میشود که با وجود خواص تغذيهضايعات صنعت خرما محسوب میهسته خرما از 

برشته کردن هسته خرما جهت تهيه نوشيدنی مشابه قهوه، روشی ارزان و ساده به منظور ايجاد ارزش افزوده بر اين ضايعات 

رات شود. با توجه به مضدن هسته خرما توليد میکرآميد از جمله ترکيبات نامطلوب است که طی برشته است. آکريل

وسط تآميد به روش کچرز و تعيين مقدار آن سازی استخراج آکريلکنندگان، بهينهآميد بر سلامت مصرفاحتمالی آکريل

HPLC-PDA  در عصاره هسته خرما کبکاب برای اولين بار در اين پژوهش مورد مطالعه قرار گرفت. همچنين با استفاده

و قهوه عربيکا )به عنوان  پودر و نوشيدنی حاصل از پنج نوع واريته هسته خرما برشته شدهآميد آکريل ،شدهاز روش بهينه

به جهت نوع حلال آلی در فاز متحرك )استونيتريل و متانول(،  تجزيه دستگاهیروش در ابتدا، تعيين مقدار شد. شاهد( 

ليتر بر دقيقه( ميلی 5/1، 7/1، 1/0درصد حجمی/حجمی( و سرعت جريان آن ) 3، 5، 01درصد حلال آلی در فاز متحرك )

 وع جاذبن ،)استونيتريل، استونيتريل ترکيب با هگزان( روش استخراج از نظر نوع حلال استخراجبهينه شد. همچنين، 

( ، فلوريزيل، اکسيد آلومينيوم(SAX) آنيون تبادل يونی قوی(، C18اکتادسيل سيلان )(، PSAهای نوع اول و دوم ))آمين

ی و ميزان پارامترهای رنگدر نهايت نيز سازی شد. بهينه ،و استفاده يا عدم استفاده از روش کاريز به منظور پاکسازی بهتر

تايج نشان عربيکا مورد بررسی قرار گرفتند. ن هسته خرمای برشته در مقايسه با نوشيدنی قهوهملانوئيدين انواع نوشيدنی 

ليتر بر دقيقه، شرايط بهينه را جهت جداسازی پيک ميلی 7/1جريان و سرعت  39:7نسبت داد که ترکيب آب/استونيتريل با 

حلال هگزان به همراه آميد، به منظور استخراج آکريل آورد.گر فراهم میآميد در حضور ساير ترکيبات تداخلآکريل

منجر به حصول درصد بازيابی در مرحله پاکسازی،  C18و PSA ، SAXهای استونيتريل در مرحله اوليه استخراج و جاذب

نتايج روش کچرز بهينه شده با نتايج حاصل از روش رايج که در آن از ترکيب کاريز و . گرديددرصدی  4/0±013

در آميد پومحتوای آکريل( برای پاکسازی استفاده شده بود، مقايسه و تاييد شد. HLBهای استخراج فاز جامد )ريجکارت

، 4/2:2±7:/70، 17/310±9/5:، 361/::±05/4هسته خرمای کبکاب، استعمران، زاهدی، شاهانی و مضافتی به ترتيب 

داری کمتر از قهوه عربيکا که به طور معنی ميکروگرم بر کيلوگرم بدست آمد :43/02±37/2و  25/55±3/067

ميزان ملانوئيدين قهوه عربيکا و انواع هسته خرما به ترتيب در محدوده  ميکروگرم بر کيلوگرم( بود. 44/07±23/0925)

آميد و محتوای آکريلرابطه عکس ميان ميزان ملانوئيدين گرم بدست آمد.  011گرم در  01/1-47/01و  76/27-45/1

تا حدی زيادی از الگوی  b*و a*همچنين بررسی پارامترهای رنگی نشان داد پارامترهایها مشاهده شد. نمونه در برخی

 ها افزايش يافت. ، ميزان ملانوئيدين هم در نمونه b*و a*که با افزايش ميزان طوریکنند، بهملانوئيدين پيروی می
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